
 per informazioni e dettagli sui corsi consulta il sito: www.ottoincucina.it

otto in cucina
scuola di cucina Bologna

domenica 12 settembre ore 9.00/17.00
| Pane moderno con Li.Co.Li  
  ad alta idratazione | 
 docente Manuel Carbone

martedì 14 settembre ore 19.00/22.00
| Corso “Le verdure... quelle serie”| estate
chef Giuseppe Albanese

mercoledì 15 settembre ore 19.00/22.00
| Corso di Carne  | 2 lezioni
 chef Cristian Gurioli

giovedì 16 settembre ore 19.00/22.00
| Corso di Cucina Base | 6 lezioni
 chef Cristian Gurioli

sabato 18 settembre ore 15.00/19.00
domenica 19 settembre ore 9.00/12.00 
| Torte Moderne | 2 lezioni
 pastrychef Boris Zucchini

martedì 21 settembre ore 19.00/22.00
| Corso di Cucina: Il Pesce | 3 lezioni
 chef Giuseppe Albanese

mercoledì 22 settembre ore 18.45/21.45
| Gli Gnocchi  | 
 docente Silvana Ruga

giovedì 23 settembre ore 18.45/22.00
| Corso di Sfoglia Base | 3 lezioni
 docente Vera Piler

sabato 25 settembre  ore 9.30/12.30
| Cucina Cinese: ravioli e piadina |
   con Fu Ju Yang

sabato 25 settembre ore 15.00/19.00 
| Corso di Pasticceria Base | 4 lezioni
 pastrychef Boris Zucchini

mercoledì 29 settembre ore 19.00/22.00
| Corso di Cucina Avanzato | 4 lezioni
 chef Cristian Gurioli

sabato 2 ottobre  ore 15.00/17.00 
| Per bambini: cupcake |
   con Simona Guerra

sabato 20 novembre  ore 15.00/17.30 
| Per bambini: salatini per buffet |
   con Simona Guerra

martedì 23 novembre ore 19.00/22.00
| Corso “Le verdure... quelle serie”| inverno
chef Giuseppe Albanese 

martedì 30 novembre ore 19.00/22.00
| Il pesce della Vigilia | 
chef Giuseppe Albanese

sabato 4 dicembre ore 15.00/17.30 
| Per bambini: dolcetti e biscotti |
   con Simona Guerra

calendario 2021 otto in cucina scuola di cucina Bologna

cors i  in  presenza
sabato 9 ottobre ore 10.00/12.30
| Cucina Giapponese |
chef Elisabetta Arcari

martedì 12 ottobre ore 19.00/22.00
| Corso “Le verdure... quelle serie”| autunno
chef Giuseppe Albanese 

mercoledì 13 ottobre ore 18.45/21.45
| pasta fresca SENZA UOVA | 2 lezioni
 docente Silvana Ruga

sabato 16 ottobre ore 9.30/12.30
| Cucina Cinese: 4 ricette |
   con Fu Ju Yang

martedì 19 ottobre ore 19.00/22.00
| Corso “Autunno Gourmet”|
chef Giuseppe Albanese

sabato 23 ottobre  ore 15.00/19.00 
| Corso di Pane, pizza e lievitati | 3 lezioni
 pastrychef Boris Zucchini

martedì 26 ottobre ore 19.00/22.00
| Corso: La Zucca in cucina |
chef Giuseppe Albanese

mercoledì 27 ottobre ore 19.00/22.00
| Corso di Cucina Bolognese |
 chef Cristian Gurioli

venerdì 28 ottobre ore 19.00/22.00
| Corso Coppie | 
 con Simona e Jack

sabato 6 novembre ore 9.00/17.00
| Corso di Sfoglia e Tortellino in un giorno | 
 sfoglina Vera Piler

sabato 13 novembre ore 14.30/18.00
domenica 14 novembre ore 8.00/11.30
| Corso di Croissant Sfogliatie Bomboloni | 
 pastrychef Boris Zucchini

sabato 20 novembre ore 9.30/12.30
| Corso di Sfoglia colorata | 
 docente Simona Guerra

cors i  profess ional i
cambia il tuo futuro!!!!
Corsi teorici e pratici, dispensa con ricette
e attestato di partecipazione.

Corso Alimentarista
lunedì 6 settembre 2021 ore 17.30
CORSO DI FORMAZIONE
E AGGIORNAMENTO IN MATERIA
DI IGIENE DEGLI ALIMENTI
Corso di 3 ore con valutazione finale,
alla fine del corso verrà consegnato:
Attestato di Formazione Alimentarista
riconosciuto ai sensi della L.R.N. 11/2003
(valida per la Regione Emilia Romagna) 

Corso di Sfoglia Professionale
lunedì 6 novembre 2021 ore 9.00
40 ore di corso
+ 24 ore di laboratorio
La consapovelozza in cucina, un corso a 360° 
per chi vuole aprire  un laboratorio o un ne-
gozio, per chi già lavorando nella ristorazione 
si vuole specializzare in questa antica arte.

martedì 14 settembre 2021 ore 18.30/20.30 
| Corso di pasticceria: La pasta frolla | 
 chef Chloe Facchini 

martedì 21 settembre ore 18.30/20.30 
| Corso di pasticceria:
  Pan di Spagna e Daquoise| 
 chef Chloe Facchini 

martedì 28 settembre ore 18.30/20.30 
| Corso di pasticceria: La Pasta sfoglia | 
 chef Chloe Facchini 

martedì 5 ottobre ore 18.30/20.30 
| Corso di pasticceria: La Pasta choux | 
 chef Chloe Facchini 

martedì 12 ottobre ore 18.30/20.00
| Le tagliatelle con ragù bolognese | 
 chef Chloe Facchini

martedì 19 ottobre ore 18.30/20.00
| Tortelloni della tradizione Bolognese
   e sue varianti| 
 chef Chloe Facchini

martedì 26 ottobre ore 18.30/20.00
| Brodo, tortellino e passatelli | 
 chef Chloe Facchini

martedì 9 novembre ore 18.30/20.00
| Confetture, marmellate & composte | 
 chef Chloe Facchini

corsi online in diretta


